
Kir Châtaigne / Cassis / Myrtille (10cl) ....................................................................4,00€
Vin de Myrtille / Noix / Framboise / Griotte / Orange (5cl) ................................4,00€ 
Pastis, Ricard (2cl) ........................................................................................................4,00€
Suze, Martini, Porto Rouge (5cl) ................................................................................4,00€
Whisky (5cl) ..................................................................................................................5,10€
Bière pression Artisanale–La Gaudine–Blonde (25cl) ............................................3,00€
Bière pression Artisanale–La Gaudine–Blonde (50cl) ............................................5.90€
Bière bouteille Artisanale–La Gaudine–Blonde, Blanche, Ambrée (33cl) ...........5.20€
Monaco, tango, panaché (25cl)...................................................................................3,00€
Digestif –Castagniole/Verveine/Poire Williams/Mirabelle– (2cl) ............................4,50€

APÉRITIFS 

BOISSONS FRAÎCHES
Coca, Perrier (33cl).......................................................................................................3,00€ 
Schweppes, Orangina, Thé glacé (25cl).....................................................................3,00€
Jus de Fruits du Pilat au choix (verre 25cl) ..............................................................3,00€
Jus de Fruits –Orange, Ananas, Pamplemousse (25cl) ..........................................3,00€
Sirop à l'eau (25cl).........................................................................................................1,80€
Diabolo, eau gazeuse et sirop (25cl)..........................................................................2,00€
Eau minérale gazeuse – Badoit ou Reine des Basaltes (1l) ...................................4,90€
Eau minérale gazeuse – Badoit (50cl) .......................................................................3,00€

BOISSONS CHAUDES

Thé et Infusion .............................................................................................................2,60€ 
Café ................................................................................................................................1,80€
Chocolat chaud .............................................................................................................3.00€



Filet de truite, sauce vierge 

Menu à 30.50€
fromage ou dessert 

menu à 34€
fromage et dessert 

Salade Ardéchoise
Salade verte, châtaignes, noix, fromage de chèvre et tomates en saison

Caillette Maison
Viande de porc hachée et légumes verts, servie chaude avec

une salade verte

Planche de charcuteries de notre ferme 

Feuilleté, poire, bleu de Burdignes, pruneau servi chaud
avec une salade verte 

Petit panier au bleu 

Boudin blanc de mémé Marcelle 
Pommes cuites au Calvados, 
gratin de pommes de terre 

Champignons sauce forestière, gratin de
pommes de terre 

Rôti de veau  
Champignons sauce forestière, gratin de pommes

de terre

Pâtes aux cèpes et parmesan  

Fromage au choix  
Dessert maison au choix  

OU

OU

OU

OU

OU

OU

Notre BoudinBlanc est "viandu"et "goûtu" . Il ne ressemblepas au boudintraditionnel .Goûtez-le ! Il est préparé àbase de viande deporc.

Sauce vierge 

servie froide :

 tomates

concassées,

échalotes, câpres, 

huile d'olive

et citron

Pisciculture de

Font Rome

07200 Aubenas



sauf le dimanche midi et jours fériés

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s  d e  n o t r e  f e r m e

S a l a d e  A r d é c h o i s e
Salade verte, châtaignes, noix, fromage de chèvre et tomates en saison

O m e l e t t e

F r o m a g e  o u  D e s s e r t  a u  c h o i x

OU

C h a r c u t e r i e  o u  S a l a d e
a r d é c h o i s e  

Y a o u r t  o u  G l a c e

 R ô t i  d e  v e a u   
pommes de terre

Uniquement le midi du lundi au vendredi
(sauf les jours fériés) 

S a l a d e  v e r t e ,
v i a n d e  d u  j o u r

Champignons sauce forestière et Gratin de pommes de
terre

F r o m a g e  B l a n c   o u
D e s s e r t s  d u  m o m e n t  

N o u s  p o u v o n s  v o u s  p r o p o s e r  d e s  f o r m u l e s  d e  g r o u p e  a v e c
m e n u  e t  b o i s s o n s  c o m p r i s e s .

V o u s  p o u v e z  n o u s  c o n s u l t e r  o u  a l l e r  s u r  n o t r e  s i t e  :
w w w . f e r m e a u b e r g e - l i n o s s i e r . c o m  

Uniquement le midi, sauf les dimanches et jours fériés

Toutes nos viandes sont d'origine Française.
La liste des allergènes présents dans nos plats est à votre disposition.



Rôti de veau ...............................................................................................................................16.20€
Champignons sauce forestière, gratin de pommes de terre

Caillette Maison .......................................................................................................................15,20€
Viande de porc hachée et légumes verts. Servie chaude avec une salade verte et 
du gratin de pommes de terre 

Petit panier au bleu .................................................................................................................14,20€
Feuilleté, poire, bleu de Burdignes, pruneau, salade et gratin de pommes de terre

Boudin Blanc de mémé Marcelle .........................................................................................17,20€
Pommes cuites au Calvados et gratin de pommes de terre 

Filet de truite, sauce vierge (tomates, échalotes, câpres, huile d'olive, citron) .......17,20€
Champignons sauce forestière, gratin de pommes de terre

Pâtes aux cèpes ........................................................................................................................15,60€ 

uniquement aux horaires des repas

Planche charcuteries et fromages de nos fermes ............................................................16,20€

Grosse salade Burdignante ....................................................................................................15,80€
Salade Ardéchoise et charcuterie de notre ferme

Salade Ardéchoise   ..................................................................................................................11,30€
Salade verte, châtaignes, noix, fromage de chèvre, tomates en saison

Omelette à la ciboulette et sa Salade Ardéchoise ...........................................................14,50€

Planche de charcuteries de notre ferme ............................................................................12,00€

Fromage Sec ..........................  ............................................................................................ .7.10€

Fromage Blanc ................................................................................................................... ..4.00€

Pâtisserie maison .................................................................................................................5.80€

Coupe Ardéchoise  ..............................................................................................................7.50€
Crème de marrons, glace vanille, meringue, chantilly maison 

Glace Artisanale ..........................................................................................................................4,90€
Pot de 120g, Terre Adélice 

Pensez à demander la carte des desserts.


